RESTAURANT gﬁuemeyg

Sehr geehrter Gast, wir freuen uns tiber Ihren Besuch
und wiinschen Ihnen einen angenefimen Aufenthalt!

"Thr Siiltemeyer-Team"

Unser Restaurant ist fiir Sie gedffnet:

Montag Ruhetay!

. . von 11:30 bis 14:00 Uhr, Kiiche: 11:30 bis 14:00 Uhr
Dienstag-Freitag : " :
und von 17:30 bis 23:00 Uhr, Kijiche: 17:30 bis 21:00 Uhr
Samstag von 17:00 bis 23:00 Uk, Kiiche: 17:30 bis 21:00 Uhr
Sonnta von 11:30 bis 14:00 Uhr, Kiiche: 11:30 bis 14:00 Uhr
onn

g und von 17:00 bis 23:00 Uhr, Kiiche: 17:30 bis 21:00 Uhr

Fiir Familienfeiern und Gesellschaften stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfiigung!

2 Kegelbahnen - Gesellschaftsriume fiir bis zu 160 Personen

Inh.:  Elisabeth Siiltemeyer
Miinsterstr. 2
48167 Miinster
Tel.: 02506 /2113 und 2003
FHomepage: www.Sueltemeyer.eu
E-Mail: Restaurant@Sueltemeyer.eu
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RESTAURANT  Sillemeyey

Hausgemachte Suppen’
Rinderkraftbriihe

mit Einlage, MarRR[0fchen und einer Scheibe Toastbrot” € 6,80

Tomatencremesuppe *
mit Sahnehaube ' und einer Scheibe Toastbrot” € 6,90

Zwiebelsuppe
Deftige Suppe mit einer Scheibe Toastbrot’ € 6,90

Salat "Pizza"”

frische Salate mit Hihnchenbruststreifen, Garnelen 7
warmem Baguettebritchen "und Aioli"’ € 15,90

Salat "Gdrtnerin""

frische Salate und Paprikg-Mais-Gurken-Salat, warmem Baguettebrotchen” und mit. ..
... Hahnchenbrustfilet € 13,50

... Thunfisch € 13,40
... Garnelen " und Aioli"’ € 15,30

@ei[agensa[at " Blattsalat mit Sahnesofle oder bunt gemischter Salat € 4,50

2 Garnelenspiefle”

mit Aioli"’, warmem Baguettebrotchen” und Salat™ € 15,80

Réucherlachs

mit Honig-Dill-Senfsauce '’ und Reibeplitzchen " € 17,30

Rotbarschfilet ™

mit Krauterbutter und BratRartoffeln’ € 20,40
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Toast-Hawaii"

Toastbrot” mit geRochtem Schinken’, Ananas und Kdse " iiberbacken, dazu Preiselbeeren
Rleine Portion € 8,50, grofSe Portion € 11,90

2 Spiegeleier
mit BratRartoffeln’ € 9,70

Westfdilischer Speckpfannkuchen >

€9,40

Kalli’s Tottchen "’

westfilisches Ragout mit warmem Baguettebritchen’ € 10,90

Vegetarische Gerichte

3 Reibekuchen ™"

hausgemacht, mit Apfelmus € 8,80

Folienkartoffel

mit Salatgarnitur "’ und Kartoffelcreme ™ € 9,30

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, Schwarzbrot, Toastbrot " und Butter € 12,60

Spinat-Nudel-Auflauf

®enne " mit Blattspinat in Sahnesofle "’ mit Kdse ' iiberbacken € 15,30

Gemiise-Knusperschnitzel
mit Kroketten', Salatgarnitur "’ und Sauce Hollandaise "’ € 14,40
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Schnitzelgerichte "

"Kriistchen"
Schnitzel belegt mit Spiegelei und Salaten ™ der Saison € 16,70

"Feinschmecker”
Schnitzel auf Toast ", mit Rostzwiebeln und Hollandaise "’ iiberbacken € 16,40

Schweineschnitzel "Wiener Art"
mit BratRartoffeln’ € 14,90

"Allgduer-Schnitzel”

mit Champignons, Zwiebeln und Kse ' iiberbacken dazu Bratkartoffeln’ € 20,80

Schnitzel mit Paprika-Sofe > nach "Balkan-Art"
mit Pommes frites € 16,80

Champignonrahm-Schnitzel
Schnitzel mit Champignonrafimsofie '’ und @ommes frites € 16,80

Schnitzel "Bauern-Art"
Schnitzel belegt mit gebratenem Bacon’ und Kyiuter-Riihrei dazu BratRartoffeln’ € 20,80

Schnitzel "Hawait"

Schnitzel belegt mit Ananas-Scheiben und mit Kdse "liberbacken, mit Preiselbeeren und
Pommes frites € 19,90

Schnitzel "Wilde Ziege"
Schnitzel belegt mit Knusprigem Bacon’ und gratiniertem Ziegenkgse
mit Preiselbeer-Hollandaise " und Kartoffelrostis” € 21,80

Schnitzel "Alabama’

Schnitzel belegt mit Rnusprigem Bacon’ und Sauce Hollandaise "’ und mit Kse ' iiberbacken,
dazu Kroketten” € 20,80
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Hihnchencrossies’
mit Pommes frites € 8,90

Gemiise-Hdahnchen

Hihnchenbrustfilet natur (160 gr.) mit Gemiise der Saison, Sauce Hollandaise ™,
und Kroketten’ € 17,90

Hahnchengeschnetzeltes "
in RahmsofSe mit frisch gebratenen Champipgnons dazu Rostis’ € 18,40

Pfefferfilet

Schweinemedaillons im Speckmantel” gebraten mit Kdise ' tiberbacken,
buntem Pfeffer und Pommes frites € 19,80

Riesenwurst mit Currysofie oder mit Paprikasofie nach "Balkan-Art">>°
mit Pommes frites und Majonaise €980

"“Wigbold-Teller"

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsofe ' und Speckbohnchen”,
dazu BratRartoffeln’ € 19,80

Grillteller

verschiedene Sorten Fleisch am Spief§ mit wiirziger Pfeffersofie "’
und Pommes frites € 19,60
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Siiltemeyer’s Rleine Steakgerichte

"Fruchtiges Steak"
Schweineriickensteak auf Toast " mit Pfirsich belegt
und Sauce Hollandaise "’ , mit Salatgarnitur™

€14,50

"Holsteiner-Steak"
Schweineriickensteak auf Toast”, darauf ein Spiegeles,
mit BratRartoffeln’
€15,30

"GeniefSer-Toast"
SchweineriickensteaR(s) belegt mit Champignons und Hollandaise "’ iiberbacken, dazu Rostis’

Rleine Portion € 14,50, grofie Portion € 18,90
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Desserts”

Baileys-Becher
Eis: Schokolade und Walnuf§ mit Sahne und Baileys € 7,20

Friichte-Becher
Eis: Vanille mit Friichten, Sahne und PfirsichlikRor € 7,40

Gemischtes Eis
mit Sahne und Schokostreusel € 5,90

Kinderiiberraschung
Kleiner Eisbecher mit Uberraschung € 4,30

Tagesdessert
Rleine Portion € 3,00, grofie Portion € 4,30
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" Bitburger 0,25 ltr. €2,90
Wi i L S oder 0,3 ltr. €3,50
DRUL rger Bitburger alkofiolfrei 0,4 . €4.60
0,25 ltr. € 2,90
VELTINS Veltins 0,3 ltr. €3,50
e 0,4 ltr. €4,60
Vitamalz 0,33 ltr. FL € 3,50
Py \\3

Gevenstelgg, 0,2 r. €230
ﬁ%&\ Grevensteiner 0,3 ltr. € 3,50
G Aetine 0,5 fer. €5,80

Erdinger Hell,
Alkoholfrei 0,5 fr. L €5,50

oder Dunkel
s Erdinger AlRokolfrei ) 43 5 1 €3,50

Grapefruit oder Zitrone

Altbier 0,25 [tr. €2,90
oder 0,3 [tr. € 3,50
m Alt Schufs 0,4 [tr. €4,60
Der feine Unterschied. 0,25 ltr. € 3,30
Altbierbowle 0,3 [tr. €4,00
0,4 [tr. € 5,40
. 0,2 ltr. €230
j{%mmﬁ Kostritzer Schwarzbier 0,3 [tr. € 3,50
0,5 ltr. €580
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é’% ,rgg"%/ 1,6,13
&

-
Fanfa Sprre.

Apfelschorle

Mineralwasser Gerolsteiner Sprudel
Mineralwasser Gerolsteiner medium
Mineralwasser Gerolsteiner naturell
Apfelsaft
Orangensaft
Schwarzer Johannisbeersaft
Rhabarber-oder Maracujaschorle
Schweppes Bitter Lemon
Sangrita

Alkoholfreie Getrinke
1613 0,25 ltr.
0,3 ltr.
0,4 ltr.
0,25 [tr.
0,3 ltr.
0,4 ltr.
0,25 [tr.
0,3 ltr.
0,4 ltr.
Flasche 0,25 ltr.
Flasche 0,75 [tr.
Flasche 0,25 ltr.
Flasche 0,2 [tr.
Flasche 0,2 [tr.
Flasche 0,2 [tr.
Flasche 0,33 ltr.
Flasche 0,2 [tr.
2cl.
Heifle Getrinke

Tasse Kaffee oder Schokolade
Cappuccino
Latte Macchiato
Milchkaffee
Espresso
Glas Tee
Heifle Zitrone
Grog mit 4cl. Rum
Ghihwein

€2,90
€3,50
€4,60

€2,90
€3,50
€4,60

€2,90
€3,50
€4,60

€2,40
€ 6,30
€2,40
€2,70
€2,70
€2,70
€3,80
€2,80
€2,00

€2,50
€3,50
€3,50
€3,50
€2,50
€2,50
€2,80
€3,90
€4,00
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Aperitif

Schloss Arras-SeRt Glas 0,1 ltr. € 3,80
Aperol Spritz 0,2 ltr. €6,20
Hugo 0,2 ltr. €6,20
Pink Lady 0,2 fr. €6,20
Offene Weine"
Siiss &l Fruchtig (Wiirttembery) 0,2 ltr. €5,50
Riesling, siiss
Hedesheimer Hof (Rheinhessen) 0,2 ltr. € 5,50
Weifswein, Grauer Burgunder, trocken
Markgrifler Spitburgunder (Rotwein) 0,2 ltr. €5,50
Qualitdtswein, Baden, lieblich oder trocken
Ernst Bretz Saint Laurent (Rotwein) 0,2 ltr. €5,90
Qualitdtswein, Rheinhessen, trocken
Merlot Barton <l Guestier (Rptwein) 0,2 ltr. €5,90
trocken, Frankreich
Kimich (Roséwein) 0,2 ltr. € 5,90
Rosé trocken, Pfalz
Sekt
Hausmarke Schloss Arras 0,75 ltr. € 21,00

rassig, trocken, feinperlig
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Unsere Schndpse und Likgre

LIRS IV IVE A NN

SEIT 1870

Apfelkorn, Blaubeere, LaKritz,

Saure Kirsche, Wacholder oder Weizenkorn 2 €170

Berdel Spezial, Kriuterwacholder, Kiimmel oder EierlikRor 2cl €2,50
SASSE

Kakao mit Nuss, Kriuterwacholder oder Sechser 2cl €250

Lagerkorn 2cl €3,00

Berliner Luft, Bessen Jenever 2cl €1,70

Averna, Jigermeister, Ramazotti oder Fernet Branca / Menta 2cl €2,50

Linie Aquavit, Malteser oder Wodka Gorbatschow A €2,50

Calvados, Grappa Cellini Oro oder Amaretto A € 3,00

Molinari Sambuca oder Caffé, Pernod oder Baileys A €2,50

Osborne 103 oder Veterano oder Likjr 43 2cl €2,50

Asbach Uralt, Mariacron oder Metaxa 5 Sterne 2cl € 3,00

Bacardi, Campari, Gin 2cl €2,50

Eierlikor, Havana Club oder Ouzo 12 2cl €250

Psenner Marille, Obstler oder Williams 2cl € 3,00

Glen Grant oder Ballantines A €3,00
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Lieber Gast,

es ist unser Anliegen, Sie bei uns zufrieden zu stellen. Wir versuchen daher nur
Lebensmittel von hoher Qualitit zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die
ohne Zusatzstoffe nicht erhiltlich sind, aber dennoch von vielen Gdsten gewiinscht werden.
Diese Zutaten oder Getrinke haben wir aber fiir Sie geRennzeichnet.
Sie sehen das an der Rleinen Zahl oben rechts.
In unserem Betrieb werden "Zusatzstoffe” sowie "Allergene Stoffe" (wie z.B. Milch,
Eier, Senf, Sellerie, Gluten etc.)verarbeitet.
Bei Fragen zu den Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Diese Zusatzstoffe / Allergene sind wie folgt geRennzeichnet:

Nr. 1: Farbstoff
Nr. 2: Konservierungsstoff
Nt.3: GeschmacRsverstirRer
Nt. 4: geschwefelt / enthdlt Sulfit
Nr. 5: mit Phosphat
Nt. 6: Siiffungsmittel
Nr. 7A: Gersten- Gluten
Nt. 7B: Weizen- Gluten
Nr. 8 Ei
Nr. 9: Niisse
Nr. 10: Laktose
Nr. 11: Sellerie
Nr. 12: Senf
Nr. 13: Roffeinhaltiy
Nr. 14: E440
Nt. 15: Chinin

Anderungen, Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten!



